DÍA MARTES 4 DE AGOSTO.
PRÁCTICAS DEL LENGUAJE:
SEGUIMOS TRABAJANDO CON SUSTANTIVOS COLECTIVOS:
1) LEÉ LA LIBRETA DEL PROFE NICO Y SUBRAYÁ LOS SUSTANTIVOS COLECTIVOS.
Durante el campamento hicimos una salida nocturna. Todos contemplamos el cielo y vimos una constelación. En ese momento una jauría nos sorprendió. Del miedo corrimos hacia una arboleda para escondernos. ¡Fue un gran susto!
2) ¡AHORA TE TOCA A VOS!
IMAGINÁ QUE FUISTE, EN TUS VACACIONES DE INVIERNO A PASEAR CON AMIGOS A UN CAMPO, UTILIZANDO ESTOS SUSTANTIVOS COLECTIVOS: MANADA, ENJAMBRE, CORRAL Y PIARA, ESCRIBÍ UN BREVE PÁRRAFO DE CINCO ORACIONES. ¡ADELANTE! AQUELLOS SUSTANTIVOS COLECTIVOS QUE NO CONOZCAS PODÉS BUSCAR SU SIGNIFICADO EN EL DICCIONARIO.
3) REALIZÁ LA PÁGINA “63” DEL LIBRO “KIMBO 3”
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CIENCIAS
DÍA 4 DE AGOSTO
¡CÓMO LE GUSTA EL CHOCOLATE A MIGUELITO!
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A MIGUELITO Y A TODOS NOSOTROS NOS GUSTA SABOREAR UN ALIMENTO SÚPER NUTRITIVO COMO LO ES EL CHOCOLATE. EL CHOCOLATE PASA POR MUCHOS PROCESOS HASTA LLEGAR A  KIOSCOS, MERCADOS Y HOGARES. 
El circuito productivo es el ciclo completo que se da desde que tomamos los recursos naturales hasta que se vende el producto elaborado. Las fases del circuito son: Actividad Primaria (tomar el recurso natural), Secundaria (elaborarlo y transportarlo) y Terciaria (comerciarlo). Pueden cumplirse todas o algunas.
A ESO SE LO LLAMA CIRCUITO PRODUCTIVO DESDE QUE SE  SACA EL CACAO DE LA PLANTA

HASTA LLEGAR A SER CONSUMIDO.   [image: Carácter Barra De Chocolate Linda Con La Cara Divertida, Hablar Y ...] 

1-TE PROPONGO MIRAR EL PROCESO PARA PODER RESPONDER ALGUNAS PREGUNTAS…
https://www.youtube.com/watch?v=bocuGX0Z5CY 

2-TE AYUDO CON INFORMACIÓN EXTRA ASÍ RESPONDÉS:
¿CÓMO SE PRODUCE EN LA NATURALEZA EL CACAO?
¿LAS SEMILLAS QUÉ CAMBIOS EXPERIMENTAN?
ANOTÁ QUÉ CAMBIOS DE ESTADO PODÉS RECONOCER EN ESTE CIRCUITO PRODUCTIVO.ME REFIERO A LOS CAMBIOS QUE SUFREN LOS MATERIALES…
3-REALIZÁ LA FICHA 36 DEL FICHERO KIMBO 3.
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DÍA 4 DE AGOSTO
MATEMÁTICAS:
TRABAJAMOS CON RECETAS!!!
OBSERVÁ LAS SIGUIENTES RECETAS :

[image: Receta galletas de chocolate | Galletas de chocolate, Recetas de ...]

[image: Home | Recetas Ilustradas | Receta ilustrada, Recetas, Manzanas ...]

1) Respondé:
a) Para preparar las galletas de chocolate ¿Cuántos gramos de manteca, azúcar, harina y cacao se utilizarán en total?
b) En una bandeja con esta preparación entran 16 galletitas. ¿Cuántas galletitas entrarán en 8 bandejas?
C Si en una canasta entran 25 manzanas. ¿Cuántas manzanas entrarán en 9 canastas?
d) Del árbol de la quinta se recolectan 325 manzanas. Para preparar las manzanitas acarameladas para un cumple se utilizan solo 90. ¿Cuántas manzanas quedarán sin preparar?
¡NO OLVIDES TENER EN CUENTA LOS PASOS PARA RESOLVER UN PROBLEMA!
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